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Vremea recoltei $i a bucuriel, la Otopeni

@ Bunatatile toamnei, cu aroma, mireasma si colorit spectaculos, pentru trei zile la dispozitia vizitatorilor

Ajunse la cea de-a VllI-a editie, "Zilele Recoltei”, care s-au desfdsurat in
perioada 29 septembrie - 1 octombrie, au fost motiv de mare sdrbatoare
in Otopeni. Zeci de producdtori din judetul llfov, si nu numai, au pus la
dispozitia cetatenilor orasului, roadele bogate ale toamnei, cu mireasma
si coloritul lor spectaculos, in cadrul unui eveniment de succes, care a
pus in valoare mostenirea rurald, ducand traditia mai departe.

Asadar, timp de trei
zile, otopenari, dar si lo-
calnici din zone mai apro-
piate sau mai indeparta-
te de oras, au sdrbato-
rit toamna si s-au bucu-
rat de darurile ei si de pri-
ceperea mainilor munci-
toare ale producatorilor.
Fiind oaspetii unor gaz-
de minunate si ai unui loc
senzational in care s-au
putut infrupta din aroma
inconfundabild a mustu-
lui, s-au delectat cu sa-
voarea pastramei de oa-
ie, a carnaciorilor, a fruc-
telor romanesti de sezon,
a cozonacului si produse-
lor de cofetarie si patise-
rie traditionale. Asta, in
timp ce si-au cumparat si
conserve de iarna pentru
camara.

Producdtori  agricoli,
mestesugari si gospodi-
ne si-au expus produse-
le in standuri amenajate
special pentru degustare
si vanzare. "Am venit din
Silistea Snagovului, co-
muna Gruiu, unde avem

0 gospoddrie frumoasa,
cu solarii si gradind ma-
re. Suntem printre produ-

lonela CHIRCU

catorii inclusi in proiectul
"Tomata”, iar astazi am
venit la "Zilele Recoltei”

cu vinete, rosii, castraveti,
ardei gras, gogosari, mu-
raturi puse de noi, buli-
on facut in casa. Produ-
sele noastre sunt de bu-
na calitate, controlate de
Ministerul Agriculturii. Co-
mercializdm produsele si
in piata de aici. La piata
vindem rosiile de calitatea
I si a II-a, iar pe restul,
pe cele care sunt crapate

- le facem bulion, zarzavat
pentru ciorbe sau zacus-
ca”, ne-a spus Anisoara
Dumitrache, din Silistea

Snagovului.

Produse de toate
felurile, pentru
toate gusturile

Pe o vreme superba
si 0 atmosfera incantatoa-

re, cu standuri care mai de
care mai imbietoare, zeci
de comercianti si-au ex-
pus produsele. “Noi sun-
tem apicultori. Locuim fin
orasul Otopeni si, de re-
guld, nu vindem productia
obtinutd. De fapt, noi am
ajuns apicultori mai mult
dintr-un hobby mostenit
din familie. L-am preluat
de la socrul meu si am

dus traditia mai departe.
Am finceput cu zece stu-
pi si ne-am extins ajun-
gand sa avem 43 de stu-
pi. Producem o miere de
foarte buna calitate, cura-
ta. Nu mergem cu albinele
in zone poluate. Este foar-
te greu. Mai ales cd avem
joburi, iar ca sa te dezvolti
trebuie sa investesti bani
si timp. Aici am adus toa-
te produsele stupului, de
la polen, propolis, laptisor
de matcd, miere, fagure,

absolut tot ce produce al-
bina. Din pacate ins3, ro-
manul inca nu este educat
sa consume mierea de al-
bine si sa excluda zaharul.
Noi, ca apicultori, Tncura-
jam oamenii sd consume
miere”, ne-a spus Florina
Apostoiu, comerciant care
isi desfdsoara activitatea si
la Institutul de Apicultura.

Asadar, comerciantii
au indemnat la o alimen-
tatie sdnatoasa. "Suntem
veniti de la Moara Dom-

neascd, iar aici, la "Zile-
le Recoltei”, am adus pro-
dusele pe care le avem la
statiunea didactica. Avem
foarte multe soiuri de pe-
re, mere, prune etc. Toa-
te naturale. Pentru iubito-
rii de lavandd, am adus si
aceasta plantd, cu mireas-
ma ei imbietoare”, ne-a
spus si Marius Traian, re-
prezentant al statiunii di-
dactice de la Moara Dom-
neasca. De altfel, produ-
catorii de la Moara Dom-
neascd participa an de an
la acest targ.

Printre cele mai mari
atractii ale "Zileleor Recol-
tei” au fost si florile. Chiar
dacd nu au fost toate de
sezon. "Brandul nostru se
numeste "Bulb de vis". Pro-
iectul a luat nastere in ur-
ma iubirii mele pentru flori.
Bulbii de lalele si de ranun-
culus se produc in Moa-
ra Vlasiei, impreund cu o
mare plantatie de bujori,
cam o mie de tufe. Si, es-
te Intr-o continud dezvolta-
re momentan. Ne dorim sd
ajungem la zece mii de tu-
fe de bujori. Chiar in aceas-
ta dimineatda ne-au vizitat
cateva doamne care ne-au
admirat florile, spunand ca
nU au mai vazut asa ceva
pand acum la acest targ.
Stim, este ceva inedit, dar
am zis ca daca tot sunt "Zi-
lele Recoltei”, si bulbii de la-

lele tot o recoltd sunt, mai
ales cd lunile de plantare
sunt octombrie-noiembrie.
Asa ca, de ce sd nu parti-
cipam si noi? Sunt foarte
multi oameni care isi do-
resc sa planteze florile in
ghivece cum este cazul ce-
lor care locuiesc la bloc, in
timp ce, oamenii care stau
la curte isi pot face o gra-
dind foarte frumoasa cu
ele”, ne-a spus Andreea,
unul dintre producdtorii
participanti.

‘ ‘ Organizatorii

Ne bucurdm
cd oamenii

au inceput s
caute alimente
fraditionale
romanesti”

Timp de trei zile, 0 oa-
za de culoare, cu decoruri
de toamng, a incantat pri-
virile si @ umplut sufletele
de caldurd vizitatorilor fes-
tivalului de la Otopeni. “In
perioada 29, 30 septem-
brie si 1 octombrie a avut
loc a VIII-a editie a targu-
lui de toamna "Zilele Recol-
tei”. A fost un eveniment
special, in care gospodine-
le si-au pregatit camarile

cu toate cele de trebuinta
pentru toamnd, muraturi,
zacusca s.a.m.d. Pe lan-
ga provizile pentru sezo-
nul rece, a fost binevenit si
un must cu pastrama. Car-
naciorii i-au gdsit tot aici.
Ne-a ajutat si vremea. A
fost o munca de echipa.
Acest mic festival al toam-
nei este organizat an de an
de administratia noastr3,
sub indrumarea domnu-
lui primar Silviu Gheorghe.
Deja este o traditie pentru
noi. Asa cum sunt si "Zi-
lele orasului Otopeni”, tot
asa avem si “Zilele Recol-
tei”, la Otopeni. Ne bucu-
rdm cd am putut face ce-
va atat de frumos si de util
pentru cetatenii nostri. In
cele trei zile am avut pes-
te 30 de comercianti ca-
re si-au expus produsele.
Am avut trei zone cu gra-
tare, doi comercianti ca-
re au vandut must si stru-
guri, si in rest, doamnele
cu zacuscd, gogosari, cla-
tite, langosi, branzeturi,
pastramd de oaie, siro-
puri. Au predominat con-
servele, zacusca de ardei,
de ciuperci etc. Am avut
un stand foarte frumos cu
produse artizanale - ca-
ni, strachini, linguri. Pro-
ducdtorii merg peste tot in
tard sa-si promoveze pro-
dusele. A mai fost si 0 zo-
na de placinte cu branza,

dovleac, mere, langosi,
gogosi, scovergi ca la bu-
nica acasd. Am mai avut
si un stand cu prdjituri.
Pentru al doilea an, am
avut si un stand cu pro-
duse ardbesti - sarailii, ca-
fea facutd la nisip, praji-
turi traditionale ardbesti cu
alune, cu fistic. A fost ceva
inedit, dar foarte apreciat.
Otopeni este un oras ma-
re, cu oameni deosebiti. Cu
ani In urma, aici isi facea
cumparaturile marele po-
et Adrian Paunescu si era
foarte incantat de produse
si de conditiile de comerci-
alizare. Dansul spunea ca
aici este o mica Elvetie. Ma
bucur c@ au inceput oa-
menii sa caute produse-
le romanesti in detrimen-
tul celor importate. Cam
70% dintre comerciantii
de la acest targ vand si
in piatd, deci pot fi gasiti
si acolo. Pe parcursul ce-
lor trei zile, in intervalul
orar 09:00-21:00, am avut
aldturi de noi Serviciul de
Ambulanta Bucuresti-Ilfov,
Jandarmeria si serviciul de
paza si protectie care s-au
asigurat ca@ evenimen-
tul se desfasoara in cele
mai bune conditii, fara in-
cidente si fara probleme”,
ne-au spus reprezentantii
Administratiei Pietei Agro-
alimentare Otopeni, la fi-
nele evenimentului.




